BIOLOGI @velsesvejledning

Fra hudceller til levende mus — genetik og bioteknologi

L

Isoleri‘ng af DNA

(kilde: Genteknologihzftets bearbejdning af Dean Madden og John Scollar, 1993:”DNA your onions?”, NCBE. Let
bearbejdet i forhold til Genteknologi haftet)
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double stranded DNA
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Kopiering ay DNA
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DNA-profil

~ SM: DNA-starrelelses-

markar

R Asteds-DNA
A Mistenkt A
B: Mistenkt B
C: Mistenkt C
D: Mistenkt D

Kjar gelelektroforese pa PCR-pravene i en agarose gel med 100
i 30 minutter. Farg med Fast Blast DNA-farge.

Sammenlign DNAfra 3stedet med DNA fra mistenkte.
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Langtidsholdbare tomater

Den langtidsholdbare gensplejsede tomat er den fagrste gensplejsede fadevare, forbrugere har kunnet kabe.
Tomaten kom p& markedet i USA i 1994. Tomaten er blevet gensplejset, sa den forbliver fast og holder sig
frisk i lang tid. Det kan lade sig gare, fordi den gensplejsede tomat danner mindre af det stof, der far tomaten
til at radne.

Fordele:

e Nar tomaterne kan holde sig friske lzenge, kan de fa lov at
modnes ude i solen. Konsekvensen er en bedre smag.

e De gensplejsede langtidsholdbare tomater kan holde til en
laengere transporttid. Det betyder, at gartnerne kan undga at
plukke tomaterne grgnne, for at de skal kunne klare
transporten.

e Gartnerne har ogsa den fordel, at de kan plukke alle
tomaterne samtidigt.




